Les menus énoncés sont toujours accompagnés d'un potageet d'un dessert

(Fruit - dessert lacté ou patisserie artisanale)
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Sauf modifications pour raison technique

13

champignons - purée

14

poireaux

15

comcombres - pdt

16

06 07 08 09 10
Carbonnade de beeuf- Dos de cabillaud - potée Pilons de poulet - Paup.l’ette ) le/:gumes
Lasagne oubliés glacés - pdt

poélées

17

Moussaka d'aubergine

20

Filet de poulet - pois et
carottes - pdt

21

Pates saumon-brocolis

22

Roti Orloff - salade -
gratin de pdt

23

Boulet sauce lapin -
compote - rosti

24

Filet de sole - brunoise de
légumes - purée

27

Roti de dindonneau -
carottes - pdt

28

Blanquette de veau - chouj
fleur - purée

29

Courgettes fargies - riz
sauce tomatée

30

Vol au vent - pdt poélées

31

Spierling de porc - potée
liégeoise

Dés de poulet - ananas -
riz sauce aigre douce

Parmentier de poisson-
épinard

Grillburger de veau -
salade de tomates - pdt
poélées

Pates jambon-fromage
grattinées




