(Fruit - dessert lacté ou patisserie artisanale)

MARS 2018

Sauf modifications pour raison technique

Les menus enonces sont toujours accompagnes d'un potageet d'un dessert

05 06 07 08 09
Carbonnades, Dos de cabillaud, potée . . Pilons de poulet,
Lasagne . . . Paupiette, chicons, pdt 2
champignons, purée poireaux concombre, pdt poélées
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Moussaka d'aubergines

Roti Orloff, salade, pdt

Pates saumon brocolis

Filet de poulet, pois et
carottes, gratin de pdt
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Filet de sole, brunoise de

Ro6ti de dindonneau,

Sauté de veau, chou-fleur,

Courgettes fargies, riz

Vol au vent, pdt poélées

légumes, purée carottes, pdt purée sauce tomatée
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Spierling de porc, salade
liégeoise

Dés de poulet, ananas, riz
sauce aigre douce

Parmentier de poisson,
épinards

Pates au jambon fromage
grattinées

Grillburger de veau,
salade de tomates, pdt
poélées
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